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iLA SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS ES LO MAS IMPORTANTE!
Programa de Establecimientos

Am b u |a nteS de Al | me ntOS * Prevencién de las enfermedades transmitidas por los alimentos

* Garantiza el cumplimiento de las leyes de salud y seguridad de
los alimentos, tal como se especifica en el Cédigo de Tiendas de
Alimentos Minoristas de California (CRFC)

* Se emite una calcomania del Permiso de Salud para los
vehiculos si pasan la inspeccion final de su plano

* Inspeccidn anual de re-certificacion es requerida

* 1,500 Establecimientos Ambulantes de Alimentos (MFF) estan
actualmente autorizadas con permisos en el Condado de
Orange

* Mas de 700 camiones de comida tradicionales

* Mas de 700 Establecimientos Ambulantes de Alimentos
de otro tipo (por ej., camiones de helados, carritos de hot
dogs, carritos de churros, etc.)
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Peligro inminente para la salud

* Las inspecciones de Salud Ambiental (EH) se basan en los @'(;0 ENVIRONMENTAL EALTH

MOBILE FOOD FACILITY INSPECTION REPORT

riesgos, buscando los peligros inminentes para la salud. cf.“::wn o bt
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PREVENTING CONTAMINATION B HANDS

prevenir lesiones, enfermedades o la muerte. ' umammm
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o Infestacion de plagas aprobadas P . r——
- - PROTECTION FROM CONTAMMATION 2 o rodants, vsece, b, or arimals
11, Hat potartisly hazarsous food diposed atend of day

o Coccidén inadecuada o Desinfeccion incorrecta SETLERE
o Eliminacidn incorrecta o Contaminacion cruzada

de residuos liquidos
o Temperaturas inseguras

-de los alimentos
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Inspecciones — Cuando y Donde

En direcciones de sitios proporcionadas

Durante el transcurso de otras inspecciones

Controles al azar en diferentes zonas
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Establecimiento Compacto de Comida Ambulante (CMFO)

Anteriormente

Todas las instalaciones moviles de alimentos
tradicionalmente se construian como un medio de
transporte motorizado: camiones y carritos

12 de enero de 2023

Se presenta el “Establecimiento Compacto de

Comida Ambulante (CMFO, por sus siglas en inglés)”
Un establecimiento ambulante de alimentos
gue funciona desde un carrito individual o
desde un carrito de empuje, puesto, exhibidor,
carrito accionado por pedal, carreta, vitrina,
estante u otro tipo de transporte no
motorizado.

Las CMFO sélo podran encargarse de una
“Preparacion limitada de alimentos” hea|th
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., . . . 1) Calentar, freir, hornear, asar, hacer palomitas, raspar hielo, mezclar, cocer al

P e pa racion | Imita d a de a | Imentos vapor o hervir salchichas de hot dogs, o preparar comida no preenvasada.

2) Distribuir y dividir en porciones alimentos potencialmente no peligrosos o
distribuir y servir inmediatamente a un cliente porciones de alimentos
controlando su temperatura hasta inmediatamente antes de distribuir o de
servir la porcion.

3) Almacenar, preparar porciones y distribuir cualquier alimento preparado para
un servicio de comidas satélite por parte de la instalacion de alimentos
permanente en el lugar o envasados previamente por otra fuente aprobada.

4) Almacenar, preparar porciones y distribuir cualquier alimento preparado
mediante una operacion de servicio de comidas (catering).

5) Rebanar y picar alimentos o productos potencialmente no peligrosos que
hayan sido lavados en una instalacidn autorizada o rebanar y picar alimentos
en una superficie de coccidn caliente durante el proceso de coccion.

6) Cocinary condimentar a la orden.

7) Hacer jugos o preparar bebidas para servir inmediatamente, en respuesta a un
pedido individual del consumidor, y que no contengan productos lacteos
congelados.

8) Almacenamiento en caliente y frio de alimentos que se han preparado en una
instalacion permanente de alimentos aprobada.

9) Recalentar los alimentos que se hayan preparado previamente en una
instalacion de alimentos permanente y aprobada, y que se hayan mantenido
a las temperaturas requeridas en este capitulo.
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Preparacion limitada de alimentos

No incluye:

1) Rebanar y picar alimentos potencialmente
peligrosos, excepto las verduras, a menos que se
encuentren sobre una superficie de coccion
caliente.

2) Descongelar.

3) Enfriar alimentos cocidos potencialmente
peligrosos.

4) Moler ingredientes o alimentos crudos
potencialmente peligrosos.

5) Lavar alimentos.

6) Cocer alimentos potencialmente peligrosos para
su uso posterior.

7) Manipulacion, fabricacion, congelacion,
procesamiento o envasado de leche, productos
lacteos o productos similares a los productos
lacteos, sujetos a licencias bajo el Cédigo de
Alimentos y Agricola.
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¢ Cuando se requiere un
Permiso de Salud?

No se requiere Permiso de Salud

* Con 25 pies cuadrados o menos para productos
en exhibicidn y si se ofrecen alimentos
disponibles almacenados que solamente son
alimentos preenvasados, no potencialmente
peligrosos, o verduras enteras sin cortar

Permiso de Salud requerido

* Mas de 25 pies cuadrados de area para
productos en exhibicidon ofrecidos de cualquier
tipo de comida

* Vender cualquier cantidad de alimentos Nota: Todos los alimentos deben provenir de un
potencialmente peligrosos, abiertos o cortados proveedor aprobado.
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Revision de planos

Cuando se requiera un permiso, una operaciéon movil
estandar o compacta de alimentos debera presentar
sus planos
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Para operaciones moviles compactas de alimentos, la
agencia de control puede aceptar un plano estdndar
preaprobado de una unidad individual estandarizada o

producida en masa

Los planos no serdn requeridos si un nuevo individuo
ha adquirido un establecimiento compacto de comida
ambulante que fue construido segun planos
aprobados, solamente necesitara una inspeccion final
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REQUISITOS PARA CMFO Menos de 25 pies cuadrados Mas de 25 pies cuadrados o cualquier alimento
potencialmente pellgroso abierto o cortado
Permiso de salud
Revisidn de planos No Si
Lavado de vajillas y Lavado de manos No Si
(se puede aceptar una alternativa)

Comisariato No Si
Alimentos almacenados de manera seguray Si Si
sanitaria

" ”
Tarjeta de manipulador de alimentos No Si

Sélo preparacion limitada de alimentos No aplicable Si
(alimentos preenvasados, no potencialmente
peligrosos o productos enteros sin cortar
solamente)
Puede almacenar alimentos potencialmente No aplicable
peligrosos (sobras de comida que se No
mantienen calientes)

Si Si
(sélo si hay denuncias

nealth
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Lavado de vajillas y Lavado de manos para CMFO

e Prepara en el lugar carne cruda, aves de corral o

pescado:
o Sujeto a los requisitos de lavado de vajillas y lavado de manos
o Se puede utilizar un transporte auxiliar para satisfacer este
requisito y puede servir a multiples operaciones en las
proximidades
o Se requiere un permiso por separado para el transporte auxiliar
si no es operado por un operador de alimentos moévil compacto

e No prepara en el lugar carne cruda, aves de corral o

pescado:

o Las alternativas al lavado de vajillas son aceptables, incluyendo
mantener un aprovisionamiento adecuado de utensilios de
preparacion y para servir de repuesto

o Fregadero integral de lavado de manos con al menos cinco
galones de agua potable (la agencia puede aprobar un tanque
mas pequeio después de la evaluacion y presentacion del p-
procedimiento operativo)

o No se requiere calentador de agua h en |th
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»  Operacion de Comida Casera (CFO)

o Comisariato o unidad de apoyo para no mas
de dos operaciones moéviles compactas de
alimentos con el respaldo de la agencia

o Las transacciones de hasta dos
establecimientos compacto de comida
ambulante por Operacién de Comida Casera
(CFO) no contaran para las ventas anuales
brutas

»  |nstalacion para alimentos autorizada

o Tras la evaluacién, una agencia aprobara su
UsoO como comisariato

o No serd necesario enviar los planos

»  Estructura no conforme a las normas

o Puede ser aprobado para apoyar las
operaciones de una CMFO si las condiciones no
representan un peligro para la salud publica

o A church or community center that is used for
preparing food and not just storage must have a
current health permit.

-

Comisariato para CMFO

Cadigo de alimentos minoristas de California, Seccion 114368.3




Comisariato para CMFO

Cadigo de alimentos minoristas de California, Seccion 114368.3

Casa particular

O

La agencia puede permitir el uso de una casa
particular para el almacenamiento de un
establecimiento compacto de comida ambulante,
después de una evaluacion

No mas de dos establecimientos compacto de
comida ambulante, a menos que la agencia
apruebe mas

Area designada claramente identificada (no se
puede reubicar sin la aprobacién de la agencia)
Los alimentos no potencialmente peligrosos
preenvasados, las frutas enteras y los vegetales
enteros pueden almacenarse antes de su venta o
preparacion al menos de ser prohibido por
ordenanzas locales

No se permite la preparacion de alimentos para la
venta desde una casa privada, a menos que se
permita una operacion de comida casera o una
operacion de cocina doméstica de microempresa



Proceso para los Permisos de CMFO

Revision de la
solicitud y de los
procedimientos

operativos estandar

Determinar si es
necesaria la
Revision del Plano

Evaluacion del Emision del
comisariato permiso

Contactenos:
Programa de Seguridad  EHMOBILEWHOLESALE@OCHCA.COM
de los Alimentos (714) 433-6416 CARE AGENCY
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[ 4 e PIIh_IicHellth Services e
Emionmera i Diion HEALTH PERMIT APPLICATION

1241 E. Dyer Road, Suite 120, Santa Ana, CA 92705

Aplicacion: Permiso de health EEie™ ™ MO E F0D RAGITY
salubridad

This section is to be completad by the applicant, in full - Please print clearly — Do not detach copies — Health permits are NOT transferable and NOT refundable

[ New Mobile Food Facility (MFF) [J Change of Ownership [ Update Information Only
*‘ Name of Business (DBA) Business Phone Buginess Email
f . 7 b I . d d . | d . ‘ Commissary Name ‘Commissary Phone | MFF usasll\:lllonE: SuE]puNrL Unit (MSU)
I nrormacion sopre la p ro p Iédad reco p llada ’ J u nto Commissary Address (include strest directions and suite number, if applicable) City Zip
CO n . Billing Mailing Address (Must be different than Commissary Address) City Zip
* Carta de comisariato Ll niiaua/Sols ropretorsnp 0 Partnarsp. 1L EILLE" > [ Comporation' ___ CluLC*
. . ‘ Business Owner Owner Phone ‘ Owner E-Mail
e Acuerdo de comisariato fuera del condado

‘ Owner's Address {cannot be Commissary Address & cannot be a P.O. Box) | City State Zip

* Paradas de ruta

attach copy of Government Issued ID): OYes [OINo OYes [INo
| Emergency Contact ‘ Emergency Phone

I Driver's License {if Sole i ip or i | MFF owner is also owner of commissary| Is this MFF being Rented/ Leased

Eventos y paradas de ruta
utilizadas para realizar
inspecciones

* Registro del DMV

| hereby make an application for a health permit to establish and/or operate the above business, use, or services In with the laws, and

that are now or may hereinafter be in force pertaining to the above business and | certify that | am the owner or authorized representative of this food business and that all
statements are true to the best of my knowledge. | hereby eonsait to B|| il necessary inspection’s incident to the issuance of this panmt and ﬂpsmmm of lhc buslneu I
understand that | am required fo keep Orange County Envit updated wi

1 shall notify the Orange County Environmental Health Division (OCEH) In writing If | transfer ownership, discontinue operation, or have an address change.
Failure to do so may result in obligation to pay health services fees and additional penalties. | understand that any construction, alteration, repair, or change from the
conditions of approval, including, but not limited to, equipment changes or alterations, a menu change, or change in methad of operation, or ownership change, requires
review and approval by OCEH.

The MFF health permlt fee must be pald before plan construction final approval can be granted by this or for a change of hip, or lapse of permi

Payment of your health permit fee does not constitute final plan check approval of your project. Fallure to submit the compieted application and payment of me annual
health permit will impede issuance of the permit or may result in the closure of the facility pursuant to Califomia Health and Safsty Code and applicable ordinances and is
subject to panalty not to exceed thraa times the cost of the permit. Upon approval of this application by a representative of OCEH, the health permit cerfificate must be
posted in a conspicuous location. its are not transferable and not refundable. Payment may be m: person at 1241 E. Dyer Rd., Suite 120, Santa Ana, CA
92705, Monday — Friday, 8:00 a.m. — 4:00 p.m. or malled to Orange County Environmental Heatth, P.O. 25400, Santa CA 92799,

Print Name Titl

I Signature Date

* Una aplicacién para permiso de salud no
significa que tenga un permiso de salud
aprobado. Debe someter planos 'y
especificaciones para evaluacién y
aprobacion de esta Agencia para obtener un el s s MIT. P e e o e
permiso de salud valido. ; OFFICE USE ONLY

DMV Registered Owner DMV Registered Owner Fhons

DMV Owner Address City State | Zip

[Ase DMV registered owner of this Mabile Food Facility (MFF), | understand that if a Lesses/Renter of this MFF modifies any portion of the MFF from the conditions of
original approval, creates repstitive critical risk factor violations relative to any non-compliant equipment of this MFF, or operates beyond the original permit approval, this
MFF will need to be brought into full compliance with current codes. If | currently do not lease out this MFF, | understand that a non-compliant MFF must be upgraded to

Billing Type Fee Billing Status First Day of Operation
! 0O Billable ] non-Billable
Former Owner Former DBA Former PR Transfer Date
: — —
| License Plate # VIN # | Make | Year HCD# P4
‘ Operational Limitation(s) Program Identifier

Food Safet " ™ : [ L
Y i [ [ G oo h ea |th
Program .~ > ___ CARE AGENCY

E ‘ Prior AR ‘ Date of Payment | Amount Recsived | HSO Receipt Number

AR | Anniversary Date | Application Verified By

F272-9.251 (3/9/23) Distribution: ~ Whits -Main Flle  Yellow- Operator See following page for instructions



Dietrices de construccion

* Las guias de construccion son un
document publico basado en el Codigo
Alimentario del Estado de California

* |Inspecciones de construccion estan
basadas directamente en las guias de
construccion.

Food Safety
Program

CONSTRUCTION GUIDELINES FOR
MOBILE FOOD FACILITIES AND
MOBILE SUPPORT UNITS

Hours for Plan Submittals: 8:00 a.m. to 3:30 p.m.

County of Orange Health Care Agency
Environmental Health
1241 E. Dyer Road, Suite 120, Santa Ana, CA 92705
Phone (714) 433-6416 « Fax (714) 754-1768
www.ocfoodinfo.com/mobile
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Nuevos Sellos de
Inspeccién para MFF
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CHONORI IR NGO

AUTORIZADO
PARA OPERAR
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REIN

SPECCION

PE

NDIENTTE

County of Orange
Health Care Agency Environmental Heslth
1241 E. Dyer Road, Suite 120, Santa Ana, CA 92705
www.ocfoodinfo.com
33

Food Vehicle Program Record Number

PR

REINSPECTION DUE
PASS

Specialist Name
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STOP

OPERATIONS

OPERACION
SUSPENDIDA .
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Educacion y divulgacion
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RESTAURANTES COMUNIDAD SITIO WEB
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éPreguntas?
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Programa de Seguridad health
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